Das Barbuch

Das Barbuch zeigt Dir einen detaillierten Einblick in die Arbeit von
MoleKuhl.

Hier findest Du die einzelnen Cocktails & Drinks der Website
samt der Rezepturen und weiteren Empfehlungen zu einzelnen
moglichen Modifikationen und Glasvorschlagen.

Viel Spald und Freude wunschen wir Dir beim Durchstobern
unseres Barbuches.

Unterteilt ist unser Buch in:
- Klassische Cocktails & Drinks
Sowie

- molekulare Cocktails & Drinks

FUr weitere Informationen steht Dir MoleKuhl naturlich gerne zur
Seite.




Der Kir Royal ist einer der bekanntesten Drinks in
der Kategorie der Aperitifs.

Die Cassis Perlen zerplatzen auf der Zunge und
entwickeln zusammen mit dem Champagner ein
Geschmackserlebnis der besonderen Art.

Serviert wird der der Kir Royal in einem
Martinispitz oder einem Schaumweinglas.

Ipanema (alkoholfrei)

- Limetten

- Rohzucker

- Ginger Ale

- Maracuja Espuma

Der Ipanema sehr erfrischender Drink. Gerade im
Sommer ist er eine sehr gute Wahl. Der Espuma
sorgt fur eine luftige und leichte Konsistenz,
welche den gesamten Mundraum ausfullt.

Serviert wird er am besten in einem Tumbler.




- Zitronensaft
- Sprite
- Blue Curacao Kaviar

Electric Gatorade gehort mit seiner Intensitat in
die Rubrik der Knock-Out Cocktails.
Der Kaviar kann aus Sirup oder Likor bestehen.

Serviert wird der Drink in einem Longdrinkglas
oder wahlweise als Shot.

Cosmopolitan

- Vodka

- Triple Sec oder Cointreau
- Lime Juice Cordial

- Cranberry Saft

- Cranberry Espuma

»Sex and the City” machte diesen alten Cocktail
wieder bekannt und schmackhaft.

Er ist ein fruchtiger und leicht suSlicher Cocktail.
Verbunden mit dem Cranberry Espuma wird er
geschmacklich intensiviert und ,fluffig” im Mund.

Serviert wird im Martinispitz oder im Longdrinkglas.




Der Aperol Spritz ist ein erfrischender sowie leicht
bitterer Aperitif.

Der Aperol Kaviar kann ganz individuell
»getrunken” werden, so dass jeder seine starke
selber bestimmen kann.

Serviert wird der Aperol Spritz im Longdrinkglas
oder einen Weinglas.

Gin Fizz

- Gin

- Zitronensaft

- Zuckersirup

- Soda

- Gin Fizz Espuma

Gin Fizz ist eine ideale Alternative zu dem
klassischen Gin Sour. Durch das Soda Wasser wird
er gemildert und mit Kohlensaure versehen.

Der Gin Fizz Espuma sorgt nicht nur optisch fur
eine interessante Erfahrung.

Serviert wird der Gin Fizz im Tumbler oder
Longdrinkglas.
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Ein Sonnenuntergang.... dazu ein Drink.... .

Was braucht es mehr?

Der Tequila Klassiker Uberhaupt wird mit dem
Grenadine Kaviar neu in Szene gesetzt und auch
geschmacklich interessant umgesetzt.

Serviert wird der Tequila Sunrise in einem
Longdrinkglas.

Frozen Russian

- Vodka

- Calvados

- Zitronengras

- Ingwer

- Limette

- Blue Curacao Kaviar

Ein herbstlicher Cocktail, der die Fruchtigkeit und
Scharfe in sich vereint.

Getrunken wird der Frozen Russian am besten aus
einem Tumbler.
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- Basilikum
- Basilikuminfusion als Espuma

Der Basil Smash erfreut sich immer groRerer
Beliebtheit. Die knallige grine Farbe bekommt er
nicht durch die Zugabe von Farbstoffen sondern
lediglich durch das kraftige Shaken mit Basilikum.

Das passende Glas ist ein Tumbler.

Der Bernstein

- Likor 43
- Milch

Der Bernstein ist ein regelrechtes Kunstwerk.
Eine Perle aus Likor 43 umschliel3t einen fllssigen
Milchkern.

Serviert wird der Shot auf einem Loffel oder in
einem Shotglas.
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- Goldstaubpulver

Ein knallgoldener Longdrink, der jedes
Zusammentreffen zu egal welchem Anlass edel
werden lasst.

Ganz nach dem Motto: Sei dekadent! Heute
trinken wir GOLD!

Ein Longdrinkglas aus Kristallglas rundet das
Ganze ab.

Dear Mr. Kneipp

- Rum

- Créme de Murre

- Limette

- Zuckersirup

- Eiweils

- Maracuja/Vanille Espuma

Ein schones Farbenspiel aus weill und rot trifft
zusatzlich auf einen luftigen und geschmacklich
kraftigen Drink.

Wahlweise kann das Eiweils weggelassen werden.

Serviert wird das Ganze in einem Tumbler.
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Dieser Drink eignet sich durch seine Kaffeenote
nicht nur als Digestif Er kann auch den Abend auf
wundersame Art und Weise beleben und auf
Wunsch mit echtem Espresso hergestellt werden.

Serviert wird er im Martinispitz.

- Gin

- Zitrone

- Eiweild

- Zuckersirup

- Créme de Murre
- Soda

Dieser Drink vereint die fruchtige schwere von
Beeren mit dem Prickeln einer Limonade.

Hier kann das Eiweils auch wahlweise weggelassen
werden.

Der Tumbler eignet sich fur den Merci am Besten.
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Ein guter Whiskey Sour ist ein absolutes muss auf
jeder Barkarte. Er gehort zu den Klassikern und
zahlt sich mit unter zu den beliebtesten Cocktails.

Serviert wird er im Tumbler.
Wahlweise mit oder ohne Eis.

Vodka Mule ,,Moskow Mule“

- Vodka (russischer fur einen Moskow Mule)
- schwarze Ingwerlimonade

- Limette

- Gurke

Der Vodka Mule ist in den USA seit langer Zeit
bekannt in einer der Longdrinks Uberhaupt. Seit
nun mehr 10 Jahren wird er auch in unseren
Breitengraden immer bekannter und erfreut sich
grolRer Beliebtheit.

Er wird als Longdrink getrunken.
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Der Gin Tonic oder auch G 'n T ist der Longdrink
schlecht hin. Je nach Wahl des Gins kann der
Geschmack variiert und die Intensitat individuell
bestimmt werden.

Serviert wird der Gin Tonic im Longdrinkglas.

- Kahlda
- Baileys
- Overproof Rum

Der B52 ist ein rein alkoholischer Shot, der
brennend Serviert wird.

In der ursprunglichen Variante wurde er anstelle
des brennenden Rums mit Cointreau serviert.

Einen Trinkhalm dazu und dann schnell in einem
Zug brennend durch den Trinkhalm ziehen.

Prasentiert wird dieser Shot im Shotglas.
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Er ist einer der bekanntesten Longdrinks und
wurde von so ziemlich Jedem schon einmal
getrunken. Mal mit mehr Libre mal mit weniger
Libre Jeder bestimmt selbst wie er seinen Drink
mag.

Getrunken wird er aus einem Longdrinkglas.




	Folie 1
	Folie 2
	Folie 3
	Folie 4
	Folie 5
	Folie 6
	Folie 7
	Folie 8
	Folie 9
	Folie 10
	Folie 11

